LA

NUVOLA AR

La creazione speciale di Angelo, croccante fuori e morbida dentro.

Farina biologica italiana con aggiunta di riso, avena, orzo e segale.
Idratazione al 90% ¢ Lievito di birra ¢ Lievitazione 24/36 ore.

PARMA E CUOR DI BURRATA 578 | €18 - birra consigliata: BEVA

base focaccia, prosciutto di Parma 30 mesi del salumificio Casa Graziano,
stracciatella pugliese e ciliegino confit fatto in casa

focaccia base, 30-month Parma ham, Apulian stracciatella and tomatoes confit

SAURIS 578 | €16 - birra consigliata: MONACO

base focaccia, mozzarella di bufala campana DOP del Caseificio Rivabianca, ciliegino
confit fatto in casa e speck di Sauris

focaccia base, buffalo mozzarella DOP from Campania, homemade tomatoes confit
and Sauris speck

CONFIT 4578 | €16 - birra consigliata: TIPOPILS

base focaccia, passata di ciliegino Sapuri, stracciatella, acciughe del Cantabrico e
ciliegino confit fatto in casa

focaccia base, cherry tomatoes sauce, stracciatella, Cantabrian anchovies and
homemade tomatoes confit

RIPIENA ARICCIA 57810 | €17 - birra consigliata: LINFA

stracciatella pugliese, porchetta di Ariccia dell'azienda artigianale Leopardi, mostarda
di cipolla di Montoro IGT, Gorgonzola al cucchiaio del caseificio Tosi

apulian stracciatella, Ariccia porchetta, Montoro IGT onion mustard, Gorgonzola

RIPIENA PULLED PORK '3-57-8 | €16 - birra consigliata: MONACO
maionese all'arancia e tabasco, pulled pork in c.b.t, misticanza e mostarda di cipolla rossa
orange and Tabasco mayonnaise, low-temperature cooked pulled pork, misticanza and

red onion mustard

RIPIENA CARCIOFQ #3578 | €16 - birra consigliata: MARGOSE

crema di carciofi sott'olio, ricotta fresca dell'’Agricansiglio, provola affumicata di
Agerola, pesto di agrumi e mandorle, alici del Mar Cantabrico, basilico e pepe
artichoke cream in oil, Agricansiglio ricotta cheese, Agerola smoked provola cheese,
citrus and almond pesto, Mar Cantabrico anchovies, basil and pepper

RIPIENA CIME DI RAPA 357 | €16 - birra consigliata: FLORA

mortadella Salumificio Bonfatti @, cime di rapa saltate e crema di Taleggio
d'alpeggio DOP

Mortadella Salumificio Bonfatti @, sautéed turnip greens and cream of PDO alpine
Taleggio cheese



